
 

 

 
 

Anmerkung aus dem Wasserturmcafe 
 

Sehr feines Rezept – allerdings sollte der Strudelteig unter einer 

Schüssel (abgedeckt und mit Öl bestrichen) ca. 30 Minuten rasten. 

Das macht den Teig sehr elastisch und erleichtert das Ausrollen 

bzw. Ausziehen. Ich gebe zum Backen noch einen Becher Sahne 

dazu. Bei der Vanillesoße verwende ich Vollmilch, lasse aber die 

kalte Butter weg! 
 


